
 

2015 年 8 月 28 日 

ソントン株式会社 

 

ソントン業務用新商品発売のお知らせ 

海老の贅沢な味わいをプラスできる 

アメリケーヌソース新発売、 

さらに美味しくなった豆乳クリーム リニューアル発売！ 
 

ソントン株式会社（本社：東京都江東区、社長：結城浩文）は、「アメリケーヌソース」「国産とよしろめ大豆の 

豆乳クリーム」を 2015 年 9 月 1 日より全国のベーカリー様向けに発売いたします。 

 

アメリケーヌソースは、バゲットのアレンジに最適なアレンジソースシリーズの新商品です。 

バゲット以外にも使い方次第でアレンジの幅が広がり、海老の香ばしく贅沢な味わいを簡単にプラスできます。 

 

アレンジソースは、バリエーション豊かなラインナップでお店の看板商品バゲットに絞って焼くだけで、メニュー

の幅を広げるお手伝いをするソースシリーズになります。 

 

今回、弊社ダイレクトメールに登録していただいているベーカリー様には、シリーズパンフレットをお送りし、 

アレンジソースの使用提案を行います。※ダイレクトメールの登録は随時承っております。 

 

また、長らくご愛顧いただております、「豆乳クリーム」が国産とよしろめ大豆にこだわり、更に美味しさもアップ 

してリニューアル新発売しました。こちらの商品は以前まで冷蔵品でしたが、常温品になり大変取扱いやすく 

なっております。 

 

アメリケーヌソース 

海老の旨み・香りをギュッと濃縮！完熟トマト・香味野菜・白ワインで海老の旨みを引き出し、 

北海道産生クリームでまろやかに仕上げた、バゲットにぴったりなソースです。 

 

＜商品概要＞ 

商品名 荷姿 賞味期限 用途 

アメリケーヌソース 剣先ピロー 

500g×6×2 

120 日 

（未開封、30℃以下保存） 

トッピング焼成 

 

＜フィリング使用イメージ＞ 

   
＊弊社ホームページ（http://www.sonton.co.jp/pro/）にて、詳細レシピを掲載しています。 

ニュースリリース 



 

国産とよしろめ大豆の豆乳クリーム 

国産とよしろめ大豆 100％の豆乳を使用。濃密豆乳で作った、濃厚でクリーミーな美味しさの豆乳クリーム 

です。保形成、耐熱性に優れていながら、滑らかで口どけの良い食感に仕上げました。 

 

＜商品概要＞ 

 

＜フィリング使用イメージ＞ 

    

＊弊社ホームページ（http://www.sonton.co.jp/pro/）にて、詳細レシピを掲載しています。 

 

 

アメリケーヌソース、国産とよしろめ大豆の豆乳クリームパンフレットイメージ 

   

商品名 荷姿 賞味期限 用途 

国産とよしろめ大豆の 

豆乳クリーム 

剣先ピロー 

1 ㎏×6 

67 日 

（未開封、30℃以下保存） 

サンド・包み込み・トッピング

焼成 

□■□リリースに関するお問合せ□■□ 

ソントン株式会社 商品企画開発部マーケティング課 担当： 金高、栗田 

〒135-0016 東京都江東区東陽 6-3-2 

ＴＥＬ：03-6386-7821/ＦＡＸ：03-5635-1724  ＵＲＬ：http://www.sonton.co.jp/pro/ 


