
 

2015 年 7月 8日 

ソントン株式会社 

 

～おいしさ・便利さ・美しさにこだわったソントンカフェ向け新商品 3シリーズのご案内～ 

果実食べＣｉａｏスムージー2品、贅沢果肉のＪｅｗｅｌソース1品、 

クリーミーＤＥＣＯソース 3品を新発売 
 

 ソントン株式会社（本社：東京都江東区、社長：結城浩文）は、新たにカフェや喫茶などの市場開拓を積極的

に展開するために、「果実食べＣｉａｏスムージー」2品、「贅沢果肉のＪｅｗｅｌソース」1品、「クリーミーＤＥＣＯソー

ス」3 品を、2015 年 7月 13 日より全国のカフェ・喫茶店様向けに発売いたします。 

 

あなたのお店で困った！こうだったらいいのに！と思うことはありませんか？ 

約70年以上パンや菓子用のフィリングをお届けしてきたソントンが、パン市場で長年培ったノウハウを活かし、

カフェのメニュー開発に最適な、手軽に付加価値をつけられる商品を開発いたしました。ソントンの技術を活か

したドリンクベース・フルーツソース・デザート用ソースで、作る人も食べる人も嬉しいメニュー作りをお手伝いい

たします。 

      

果実食べＣｉａｏ
チ ャ オ

スムージー 

飲むヨーグルトと手混ぜで簡単調理。機械も手間もいらない新しいスムージー作りが可能です。作り置きでも

果肉が沈まないので、最後までゴロッとした果肉を楽しめます。今回はブルーベリー・ラズベリー・カシスをミッ

クスしたミックスベリーと、ピーチ＆マンゴー、2種類の味をご用意しました。 

＜商品概要＞ 

商品名 荷姿 賞味期限 用途 

果実スムージー 

ミックスベリー 300ｇ×12 

（ﾀﾞﾝﾎﾞｰﾙ入り） 

製造後 95 日 

（未開封、30℃以下保存） 

ドリンク混合 

トッピング 果実スムージー 

ピーチ＆マンゴー 

＜使用イメージ＞ 

           

 

 

ニュースリリース 

↓調理 7時間後でも果肉が沈みません。 



贅沢果肉のＪｅｗｅｌ
ジ ュ エ ル

ソース いちご 

いちご果肉をホールで８０％贅沢に配合しました。いつものメニューにトッピングするだけで高付加価値メニュ

ーが手軽に作れます。ケーキ等にトッピングしても生地に染み込みにくく、お客様に提供するまできれいな見た

目が持続します。冷蔵流通で、解凍の手間がないため急な混雑にも速やかに対応できます。 

＜商品概要＞ 

商品名 荷姿 賞味期限 用途 

Ｊｅｗｅｌソースいちご 500ｇ×6×2 

（ﾀﾞﾝﾎﾞｰﾙ入り） 

製造後 180 日 

（未開封、冷蔵（0～10℃）保存） 

トッピング 

＜使用イメージ＞ 

    

 

クリーミーＤＥＣＯ
デ コ

ソース 

ダレない物性は細やかなデコレーションに最適で、お客様に提供するまできれいな見た目が持続します。リッ

チで濃厚な味わいなので、少量でも満足していただけるデザートソースです。今回は北海道産生クリームを使

用したカスタード、イタリア産マロンを使用したマロン、イタリア産レモンを使用したレモンカード、3 種類の味を

ご用意しました。  

＜商品概要＞ 

商品名 荷姿 賞味期限 用途 

クリーミーＤＥＣＯ 

カスタード 

300ｇ×12 

（ﾀﾞﾝﾎﾞｰﾙ入り） 

製造後 120 日 

（未開封、30℃以下保存） 

トッピング 

線描き 

クリーミーＤＥＣＯ 

マロン 

製造後 120 日 

（未開封、30℃以下保存） 

クリーミーＤＥＣＯ 

レモンカード 

製造後 70 日 

（未開封、30℃以下保存） 

＜使用イメージ＞ 

   

 

 

□■□リリースに関するお問合せ□■□ 

ソントン株式会社 商品企画開発部マーケティング課 担当： 金高、栗田 

ＴＥＬ：03-6386-7821/ＦＡＸ：03-5635-1724  ＵＲＬ：http://www.sonton.co.jp/pro/ 

〒135-0016 東京都江東区東陽 6-3-2 

 


