
 

2026年 8月 25日 

ソントン食品株式会社 

ソントン業務用 新商品発売のお知らせ 
 

「種子島安納いも」を使用したなめらか食感のクリームを発売 
 

ソントン食品株式会社（本社：東京都江東区、社長：石川紳一郎）は、2026年 8月 25日(火)よ

り「クリーミー種子島安納いもＩＲ」を全国のベーカリー様向けに発売いたします。 

 

■さつまいもブーム・蜜芋の人気に着目して生まれた商品 

 近年さつまいもは、加工食品用の消費量が増加し(※1)市場が拡大しており、さつまいも専門店や特化型イベン

トも盛況で一大ブームとなっています。当社が行った消費者アンケート調査(※2)でも、さつまいもを使用したパン

やスイーツが好きと回答した人は 75％にも及びます。特に最近では、甘くねっとりとした「蜜芋」をキーワードにし

た商品が人気を博しています。 

今回はその蜜芋の代表品種とされる、安納いもを使用したフィリングを発売いたします。安納いもは加熱時の

「ねっとりとした食感」と「蜜が出るほどの甘さ」が特徴で、生産量が少なく希少性が高い品種です。同調査(※2)の

「パンやスイーツで食べたい品種」「高級なイメージのある品種」において安納いもが 1位を獲得していることか

らも、お客様の商品価値を高められると考えております。 

(※1)農林水産省「かんしょの用途別消費の推移」参照 

(※2)インターネットによる消費者調査(2026年 2月 n=945)当社調べ 対象者：ベーカリーでの購入頻度が月に 1回以上 

 

■商品特徴 

鹿児島県種子島産の安納いもの焼き芋ペーストを使用した、なめらか食感のさつまいもフィリング。 

安納いもの風味を生かした、まったりと深みのある味わいです。 

 

 

＜商品概要＞ 

発売日 商品名 荷姿 賞味期限 用途 

8/25 
クリーミー 

種子島安納いもＩＲ 

500g×6 

／ピロー包装 

製造後 67日 

(未開封、30℃以下保存） 

生食・トッピング焼成・

包み込み 

 

 

ニュースリリース 

【ご提案レシピ】 

左 ：カスタード・チーズホイップ・安納いもクリームを合わせたモンブランブリオッシュ。 

中央：安納いもクリームをサンド＆塗って焼き上げた、焼き芋そっくりなフレンチトースト。 

右 ：安納いもクリームを包み黒ごまを合わせた、大学芋のような味わい・食感のクイニーアマン。 



当社ダイレクトメール会員に登録していただいているベーカリー様には、商品情報やレシピを掲載したパンフレッ

ト、その他お役立ち情報をお送りいたします。※ダイレクトメールの会員登録は随時受付中。 

 

＜パンフレット＞ 

クリーミー種子島安納いもＩＲ 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

私たちソントングループは人と技術の力で世界の人々の健康と豊かな食文化の発展に貢献します 

問い合わせフォームＵＲＬ：https://www.sonton.co.jp/_procontact/ 

商品購入・サンプルご希望の方：ご利用いただいている販売代理店様までお問い合わせください。 

https://www.sonton.co.jp/_procontact/

