
 
2022 年 9 月 30 日 

ソントン株式会社 

ソントン業務用 新商品発売のお知らせ 

お手軽にもっちり食感をプラス！求肥風フィリングを発売 

 

ソントン株式会社（本社：東京都江東区、社長：結城浩文）は、2022 年 10 月 1 日(土)より

「お手軽求肥風フィリング」を全国のベーカリー様向けに発売いたします。 

 

■フィリングを使って人気のもちもち食感をプラス 

  「もっちり」は定番の人気食感で、パンやスイーツにおいても求肥を使用したり、もっちりとした生地の商品が

増えています。当社ではもっちりとした食感と、すぐに使える手軽さにこだわった「お手軽求肥風フィリング」を開

発いたしました。袋をカットしてすぐに使え、パン生地の形状に合わせてお好きな量を、お好きな形に絞ることが

できます。抹茶、桜、さつまいもなど旬の和素材と組み合わせたり、あんパンなどの定番品に取り入れることで、

お手軽に付加価値をプラスすることが可能です。 

 

■商品特徴 

もっちりとやわらかな粘りのある求肥風フィリングです。絞ってすぐに使え、焼成してもきれいに焼き残る 

使い勝手の良さがポイントです。 

 

 

 

当社ダイレクトメール会員に登録していただいているベーカリー様には、商品情報やレシピを掲載したパンフレッ

ト、その他お役立ち情報をお送りいたします。 ※ダイレクトメールの会員登録は随時受付中。 

 

＜商品概要＞ 

発売日 商品名 荷姿 賞味期限 用途 

10 月 1 日 
お手軽 

求肥風フィリング 

500g×6／ 

ピロー包装 

製造後 65 日 

（未開封、30℃以下保存） 
包み込み 

 

 

  

ニュースリリース 

【ご提案レシピ】 

小倉餡ともっちりとした食感の求肥風フィリングを合わせ 

きな粉をふって焼き上げたミニブレッドです。 



＜パンフレット＞ 

お手軽求肥風フィリング 

 

    
 

私たちソントングループは人と技術の力で世界の人々の健康と豊かな食文化の発展に貢献します 

 

問い合わせフォームＵＲＬ：https://www.sonton.co.jp/_procontact/ 

商品購入・サンプルご希望の方：ご利用いただいている販売代理店様までお問い合わせください。 


