
 

2022 年 11 月 1日 

ソントン株式会社 

ソントン業務用 新商品発売のお知らせ 

今注目の国産柑橘「せとか」を使用したパン用フィリングを発売 

 

ソントン株式会社（本社：東京都江東区、社長：結城浩文、以下ソントン）は、2022 年 11 月

1 日(火)より「国産せとかクリーム」を全国のベーカリー様向けに発売いたします。 

 

■柑橘の大トロ「国産せとか」にこだわったフルーツクリーム 

 ソントンでは、ブランド化が進む国産柑橘市場の動向に着目し、中でも特に人気の高い品種「せとか」の果汁を

使用したフルーツクリームを開発いたしました。 

せとかはジューシーで甘さが強く、香りの良いのが特徴で、別名“柑橘の大トロ”とも呼ばれています。生産が 

難しく贈答用とされることも多い高級フルーツですが、近年では洋菓子市場をはじめ、飲料など身近な商品でも

せとかが使用され、人気が高まってきています。 

 今回発売する「国産せとかクリーム」は希少なせとかの果汁を使用することで、お手軽に高級感を演出すること

ができます。また耐熱性もあるため様々なレシピにご使用いただく事が可能です。 

 

■商品特徴 

柑橘の大トロと呼ばれる希少な国産せとかの果汁を使用しました。コクのある甘さとまろやかな酸味のバラン

スが良いフルーツクリームです。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

当社ダイレクトメール会員に登録していただいているベーカリー様には、商品情報やレシピを掲載したパンフレッ

ト、その他お役立ち情報をお送りいたします。 ※ダイレクトメールの会員登録は随時受付中。 

 

＜商品概要＞ 

発売日 商品名 荷姿 賞味期限 用途 

11 月 1 日 国産せとかクリーム 1 ㎏×6／ピロー包装 
製造後 60日 

（未開封、30℃以下保存） 

サンド、包み込み、 

トッピング焼成 

ニュースリリース 

【ご提案レシピ】 

左：ブリオッシュに房を形作るようにクリームをサンドした

味も見た目もせとかな、可愛らしいトロペジェンヌ。 

右：デニッシュ生地にクリームを絞って焼き上げ、せとかの

爽やかな風味と相性の良いまろやかなホワイトチョコで

仕上げた一品。 



＜パンフレット＞ 

国産せとかクリーム 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

私たちソントングループは人と技術の力で世界の人々の健康と豊かな食文化の発展に貢献します 

問い合わせフォームＵＲＬ：https://www.sonton.co.jp/_procontact/ 

商品購入・サンプルご希望の方：ご利用いただいている販売代理店様までお問い合わせください。 

https://www.sonton.co.jp/_procontact/

