
国産いちご果肉の国産いちご果肉の
スカイベリースカイベリー®®ソースソース

Strawberry SauceStrawberry Sauce
業務用

アレルゲン表示は義務８品目対象
［注意］開封後は冷蔵庫 (１０℃以下 ) に入れ、
お早めにご使用ください。

●品         名：いちごソース
●原材料名：いちご ( 栃木県産 )、砂糖／トレハロース､
    加工澱粉､酸味料､増粘多糖類､紅麹色素､香料､乳酸Ｃａ

●販  売  者：ソントン食品㈱　東京都江東区東陽６－３－２
●製  造  所：㈱やくらいフーズ　
    宮城県加美郡加美町字雁原１６７

●内  容  量：３００ℊ●賞味期限：枠外下部に記載 　　　　
●保存方法  ：冷蔵 (０～１０℃)

スカイベリーは栃木県の登録商標です。
（登録番号第 5519465・5686275 号・
第 5757603・5811783 号）
スカイベリー許諾第 2025‐004 号

栄養成分表示 (１００ｇ当たり）
エネルギー９９ｋｃaｌ、たんぱく質０．５ｇ、脂質０．１ｇ、
炭水化物２５．３ｇ、食塩相当量０．１ｇ

推定値
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●品　名 : いちごソース
●荷　姿 ： 300g×12(スタンディングパウチ) 
●賞味期限、保存方法 ： 製造後180日(未開封、０～10℃保存)
●使用上の注意：開封後は冷蔵庫(10℃以下）に入れ、
　　　　　　　お早めにご使用ください。

国産いちご果肉の　スカイベリー®ソース

®

スカイベリーは栃木県の登録商標です。
（登録番号第 5519465・5686275号・
第 5757603・5811783 号）
スカイベリー許諾第 2025‐004号

ソントン食品株式会社

ソントン食品株式会社

ソントン食品株式会社

いちご祭りいちご祭り
栃木

●品   名 ： 果実ペースト(フラワーペースト)
●荷   姿 ： 1kg×6／ピロー包装
●賞味期限、保存方法 ： 製造後90日（未開封、30℃以下保存）
●使用上の注意 ： 一部分離したように見える場合がありますが、品質には問題ありません。 
　　　　　　　　 開封後は冷蔵庫(10℃以下)に入れ、お早めにご使用ください。
　　　　　　　　 

とちあいかとちあいか

スカイスカイ
ベリーベリー

とちあいかとちあいか



※2025年12月時点の情報です。

本商品をお使いいただく際、商品名に「とちあいか/スカイベリー」をご使用される場合は、

お客様にて栃木県への申請が必要になります。

「とちあいか/スカイベリー」を商品名に使用したい

申請をお願いいたします例：「栃木　とちあいか®ジャムパン」
　　 「栃木　とちあいか　ジャムパン」

登録商標「とちあいか/スカイベリー」のご使用方法について登録商標「とちあいか/スカイベリー」のご使用方法について登録商標「とちあいか/スカイベリー」のご使用方法について

申請に必要な資料は以下の3点です。

①申請書(栃木県ホームページに掲載あり)

②商品パッケージ・チラシの案(データ・写真等)

③営業許可証の写し(販売に係る保健所の営業許可を証明する書類)

申請不要です

申請については必ず栃木県公式ホームページ(栃木県のいちごに関する登録商標

について)をご確認ください。

「とちあいか/スカイベリー」の
商品紹介文

とちあいかとちあいか  いちごのティラミス風ブリオッシュいちごのティラミス風ブリオッシュ

いちご＆ホイップのクッキーブリオッシュいちご＆ホイップのクッキーブリオッシュ

いちごとフロマージュブランのパンケーキいちごとフロマージュブランのパンケーキ

１．焼き上げたパンケーキにフロマージュブラン
　   45g をトッピングする。
２.  国産いちご果肉の　スカイベリー国産いちご果肉の　スカイベリー®®ソース　ソース　
　　      40g をトッピングする。
３．バジルを飾る。
４．オリーブオイル、黒胡椒をトッピングする。
５.  メープルシロップを添える。

プレミアムいちごみるくプレミアムいちごみるく

１．グラスに、 国産いちご果肉の　　　　国産いちご果肉の　　　　
　　スカイベリー　　スカイベリー®®ソースソース40gを入れる。
２．氷 100g とガムシロップ 1個を加え、
　　軽くステアする。
３．牛乳 85ml を注ぐ。

１．グラスにスポンジ 6gを敷き詰める。
２．ホイップ 10gを絞る。
３．とちあいか　苺フロマージュクリームとちあいか　苺フロマージュクリーム 50gと
      ホイップ 15g を混合したものを絞り、ナッペする。
４．1/6 カットしたいちごをトッピングする。
５．粉糖適量で仕上げる。

苺フロマージュのグラスショートケーキ苺フロマージュのグラスショートケーキ

1．とちあいか　苺フロマージュクリームとちあいか　苺フロマージュクリーム  　　　　　　
　　    20g と加糖ホイップ 10gを混合する。
2．生ドーナッツに 1を注入する。
3．1/6 カットしたいちごをトッピングし、
　  粉糖適量で仕上げる。

いちごフロマージュの生ドーナッツいちごフロマージュの生ドーナッツ

スカイスカイ
ベリーベリー

とちあいかとちあいか

とちあいかとちあいか

とちあいかとちあいか

とちあいかとちあいか

スカイスカイ
ベリーベリー

1. ブリオッシュ生地 40gにとちあいか　いちごジャムとちあいか　いちごジャム 20gを包み、
型 (※1) に入れる。
2. ホイロ後、
　いちごクッキー生地 (※2)25g を両目口金 (5号 ) で絞り、焼成する
( 上火 190°C/ 下火 200°C、12分 )。

3. 冷めたら、ホイップ 15gを注入して、フリーズドライいちご・粉
糖適量で仕上げる。
　
　
(※1) 型サイズ…底径 8.5 ㎝、高さ 3.5 ㎝

１. ブリオッシュ生地35gを丸め直して少し平たくし、型(※)に入れる。
2.  ホイロ後、中心を窪ませて塗卵し、とちあいかとちあいか　　苺フロマージュクリーム苺フロマージュクリーム
　 25gを絞り、焼成する(上火185℃/下火195℃、12分)。
3.  冷めたら、ホイップ15gを絞り、とちあいか(1/2カット)・ココアパウダー適量・
　 チャービル適量で仕上げる。

(※)型サイズ・・・底径6.5㎝、高さ4㎝



登録商標「スカイベリー」のご使用方法について

「スカイベリー」を
メニューや商品の紹介文のみに
使用したい
例:メニュー名は「国産いちごフローズン」

「スカイベリー」を
メニュー名や商品名に使用したい
例:「栃木 スカイベリー®フローズン」

「栃木 スカイベリー フローズン」

申請をお願いします
生鮮苺などを併用する場合は、
生鮮苺も「スカイベリー」を
使用する必要があります。

申請不要です
メニュー表や商品POP、HPに、
スカイベリー使用と書くことは
申請をせずに記載可能です。

「国産いちご果肉の スカイベリー🄬ソース」は栃木県産「スカイベリー」を限定使用した商品です。
本商品をお使いいただく際に、メニュー名や商品名に「スカイベリー」をご使用される場合は、

お客様にて栃木県へ申請作業が必要になります。

申請のおおまかな流れ ※必ず栃木県公式HPをご確認ください※

【商標に関するお問い合わせ・申請書提出先】栃木県公式HPより
経営技術課 普及情報担当
〒320-8501 栃木県宇都宮市塙田1-1-20 栃木県庁舎本館12階
電話番号：028-623-2313 FAX番号：028-623-2315 
Email：agriinfo@pref.tochigi.lg.jp 
参考HP：https://www.pref.tochigi.lg.jp/g04/syouhyou/ichigo/kanri.html

下記資料3点をご準備いただき、メールもしくは郵送、FAXにてご提出ください。
 ①申請書※ ②商品写真等(商品名が分かるPOPやシールでも可)
③営業許可書の写し(販売に係る保健所の営業許可を証明する書類)

・メールの件名もしくは、郵送物名に”いちごの商標使用希望”とご記載ください。
・添付ファイルは10MB未満でご作成ください。
・数日経っても返信が無い場合は、経営技術課（028-623-2313）へご確認ください。

￥￥

栃木県公式HPにて、商標「スカイベリー」の取り扱いについてご確認ください。
商標の使用をご希望される場合は、まずはメール等にて
栃木県農政部経営技術課 普及情報担当にご相談ください。
栃木県公式HP：https://www.pref.tochigi.lg.jp/g04/syouhyou/ichigo/kanri.html
Eメール ：agriinfo@pref.tochigi.lg.jp（件名に”いちごの商標使用希望”とご記載ください）

【商品に関するお問い合わせ】ソントン食品株式会社営業担当者までご連絡ください。

文字商標について

図形商標について

スカイベリー
プリン

ご使用の場合は、申請をお願いします。
図形商標は単独での使用は認められておりませんので、
必ず、文字商標「スカイベリー」と同時にご使用ください。

スカイベリー
プリン

🄬

https://www.pref.tochigi.lg.jp/g04/syouhyou/ichigo/kanri.html


登録商標「とちあいか」のご使用方法について

「とちあいか」を
商品名に使用したい
例:「栃木 とちあいか® ジャムパン」

「栃木 とちあいか  ジャムパン」

申請をお願いします

「とちあいか いちごジャム」「とちあいか 苺フロマージュクリーム」は、栃木県産「とちあいか」を
限定使用した商品です。本商品をお使いいただく際に、商品名に「とちあいか」をご使用される場合は、
お客様にて申請作業が必要になります。大変お手数ですが、ご確認の程よろしくお願いいたします。

申請のおおまかな流れ ※必ず栃木県公式HPをご確認ください※

【商標に関するお問い合わせ・申請書提出先】栃木県公式HPより

経営技術課普及情報担当
〒320-8501 栃木県宇都宮市塙田1-1-20 栃木県庁舎本館12階
電話番号：028-623-2313 
FAX番号：028-623-2315 
Email：agriinfo@pref.tochigi.lg.jp 
参考HP：https://www.pref.tochigi.lg.jp/g04/syouhyou/ichigo/kanri.html

下記資料3点をご準備いただき、メールもしくは郵送、FAXにてご提出ください。
 ①申請書※ ②商品パッケージ等(商品名が分かるPOPやシールでも可)
③営業許可書の写し(販売に係る保健所の営業許可を証明する書類)

  ※ ①申請書5番(果実の入手先)には、「ソントン食品株式会社 ジャム」とご記載ください。

・メールの件名もしくは、郵送物名に”いちごの商標使用希望”とご記載ください。
・添付ファイルは10MB未満でご作成ください。
・数日経っても返信が無い場合は、経営技術課 (028-623-2313)へご確認ください。

￥￥

栃木県公式HPにて、商標「とちあいか」の取り扱いについてご確認ください。
商標の使用をご希望される場合は、まずはメール等にて
栃木県農政部経営技術課普及情報担当にご相談ください。

栃木県公式HP：https://www.pref.tochigi.lg.jp/g04/syouhyou/ichigo/kanri.html
Eメール ：agriinfo@pref.tochigi.lg.jp（件名に”いちごの商標使用希望”とご記載ください）

①

②

③ 約2週間ほどで、商標の使用可否のご連絡があります。
お手数ですが、使用許可のご連絡がありましたらソントン営業担当者へご一報ください。

「とちあいか」を
商品紹介文のみに
使用したい

申請不要です
商品POPやHPに、
とちあいか使用と書くことは
申請をせずに記載可能です。例: 商品名は「国産いちごジャムパン」

【商品に関するお問い合わせ】ソントン食品株式会社営業担当者までご連絡ください。

https://www.pref.tochigi.lg.jp/g04/syouhyou/ichigo/kanri.html
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