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ソントン食品工業株式会社（本社：東京都文京区、社長：石川紳一郎）では、ホイップタイプクリームのブランド

「パンにぬるホイップクリーム」に、新しい５種類の味を発売いたします。このブランドは、２０１３年９月に「パンに

ぬるホイップクリーム ミルク」を先行発売し、大変ご好評をいただきました。今回、さらに充実の５種類（ピーナッ

ツ、粒ピーナッツ、きなこピーナッツ、チョコ、黒ゴマ）を追加し、２０１４年３月より全国にて発売します。 

 

「パンにぬるホイップクリーム」は、忙しい朝の時間もふんわりやさしい気持ち

になれる、やわらかいホイップタイプのクリームです。焼かないパンにもぬりやす

いよう、ふんわり、なめらかな状態に仕上げました。ふんわりクリーミーで濃厚な

ホイップクリームは、食パンはもちろんフランスパンにも相性が良く、サンドイッチ

やパンケーキに添えるなどといった様々なバリエーションでお召し上がりいただ

けます。また、保存料は不使用で、常温保存が可能な商品ですので、手軽に美

味しく安心してお召し上がりいただけます。 

 

 

【商品概要】 

ピーナッツ・・・深煎りピーナッツバターをブレンドした香ばしい味わいで、ピーナッツ本来の風味を生かしました。 

粒ピーナッツ・・・食感豊かな粒入りで、深煎りピーナッツバターをブレンドした香ばしい味わいです。 

きなこピーナッツ・・・北海道産大豆１００％のきなこと、深煎りピーナッツバターをブレンドした香ばしい味わいです。 

チョコ・・・カカオの風味豊かなコクのある味わいです。 

黒ゴマ・・・香り豊かな深煎りゴマをブレンドし、ゴマ粒の食感が楽しめる味わいです。 

 

商品名
パンにぬるホイップクリーム

ピーナッツ

パンにぬるホイップクリーム

粒ピーナッツ

パンにぬるホイップクリーム

きなこピーナッツ

パンにぬるホイップクリーム

チョコ

パンにぬるホイップクリーム

黒ゴマ

内容量

希望小売価格

賞味期限

180ｇ

310円（税別）　

240日  

 

【商品パッケージ】 

               

ホイップタイプホイップタイプホイップタイプホイップタイプクリームのクリームのクリームのクリームのブランドブランドブランドブランド、、、、「パンにぬる「パンにぬる「パンにぬる「パンにぬるホイップクリーム」にホイップクリーム」にホイップクリーム」にホイップクリーム」に    

５種類の味が新発売５種類の味が新発売５種類の味が新発売５種類の味が新発売！！！！！！！！    

（ピーナッツ・粒（ピーナッツ・粒（ピーナッツ・粒（ピーナッツ・粒ピーナッツ・ピーナッツ・ピーナッツ・ピーナッツ・きなこピーナッツきなこピーナッツきなこピーナッツきなこピーナッツ・・・・チョコチョコチョコチョコ・・・・黒ゴマ）黒ゴマ）黒ゴマ）黒ゴマ）    

＜ブランドロゴ コンセプト＞ 

ホイップしたクリームをイメージした

文字にこだわり、クリームのふん

わり感が伝わるようなやさしい雰

囲気のデザインにしました。 

ニュースリリース 



【イメージ】（左写真はピーナッツ、右写真は本シリーズをプチパンにトッピングしたアレンジ例） 

           

 

 

 

【応用レシピ】  フルーツバケットサンドイッチ 

（材料） ２種 各１個分 

・フランスパン(バケット)・・・スライス２枚 

・マシュマロ・・・３ｇ 

・パンにぬるホイップクリーム チョコ・・・１８ｇ 

＋バナナ・・・３０ｇ 

  ・パンにぬるホイップクリーム ピーナッツ・・・１８ｇ 

   ＋オレンジ・・・２５ｇ 

（作り方） 

① バナナは５ｍｍほどにスライスする。オレンジは皮を取り短冊を半分にカット。 

マシュマロは食べやすい大きさに切る。 

② バケットを４ｃｍほどの厚さで斜めにスライスした後、背割りにする。 

③ ホイップクリーム チョコを両面に塗布し、バナナとマシュマロをサンド。同様に、ホイップクリーム ピーナ

ッツを塗布し、オレンジとマシュマロをサンドする。 

 

 

 

 

 
●●●●お問い合わせ先●お問い合わせ先●お問い合わせ先●お問い合わせ先●    

ソントン食品工業株式会社 お客様相談室（フリーダイヤル） 0120-358359 

 

 


