
 

2017 年 8月 8日 

ソントン株式会社 

 

ＳＯＮＴＯＮと日本パンコーディネーター協会コラボ第８弾！！ 

ソースを塗って焼くだけ！ 

特製「あめ色たまねぎポーク」のコッペパン！ 

 

ソントン株式会社（本社：東京都江東区、社長：結城浩文）は、日本パンコーディネーター協会とコラボレーショ

ンし、レシピを共同開発しました。 

 

 パンに関する幅広い情報と知識を持ち、消費者目線に近いトレンドにも敏感な「パンのソムリエ」とも言える、 

一般社団法人 日本パンコーディネーター協会がSONTONの秋のいちおし商品「あめ色たまねぎソース」を使用

して、ベーカリー様向けのレシピを共同開発いたしました。レシピ開発をしたのは、協会の代表を務める 

稲垣智子さんです。 

 

あめ色たまねぎソースを塗った薄切りポークをデッキオーブンで焼き込み、深みのある味わいに仕上げた特

製「あめ色たまねぎポーク」。焼きリンゴとともにコッペパンにサンドすることで、爽やかな酸味と甘みがプラスさ

れ、後味さっぱりと食べられる深みのある味わいに仕上げました。 

 

今後、弊社ダイレクトメールに登録していただいているベーカリー様に、レシピ詳細と販促ポイントが記載され

ているパンフレットをお送りすることで、秋の売り場提案を行います。※ダイレクトメールへの登録は随時承っております。 

 

あめ色たまねぎソース 

たっぷりの国産玉ねぎをじっくり炒め、コンソメ・チキンスープ・バターで味付けしたあめ色の玉ねぎソースです。 

＜商品概要＞ 

商品名 荷姿 賞味期限 用途 

あめ色たまねぎソース 剣先ピロー包装 

500g×6×2 

120 日 

(未開封、30℃以下保存） 

トッピング焼成 

＜パンコーディネーター秋のオススメレシピ＞ 

 

＊弊社ホームページ（http://www.sonton.co.jp/pro/）にて、詳細レシピを掲載しています。 

ニュースリリース 

あめたまポークと焼きリンゴのコッペ 

爽やかな酸味と甘みをプラスした深みのある味わいに 

仕上げました。 



 

日本パンコーディネーター協会コラボレーション企画パンフレットイメージ 

  

 

 

□■□リリースに関するお問合せ□■□ 

ソントンホールディングス株式会社 R＆D本部マーケティング部マーケティング課 

〒135-0016 東京都江東区東陽 6-3-2 

ＴＥＬ：03-6386-7821/ＦＡＸ：03-5635-1724  ＵＲＬ：http://www.sonton.co.jp/pro/ 


