
「たっぷり果実

 

ソントン株式会社

ソース～トロピカルミックス～

 

◆「たっぷり果実の

トッピングするだけで、ドリンクやスイーツにフレッシュな果実の食感と美味しさをプラスオンできる

いただいてい

ソースが仲間入りいたし

ビビットな色合いが特徴のレッドドラゴンフルーツの果肉

ンフルーツの果汁をプラスし、夏にぴったりのトロピカルな味わいに仕上げました。

により、果実そのもののフレッシュな美味しさが生きています。

 

つやのある見た目と鮮やかな彩りは

に仕上げます。解凍

や、付加価値のある新メニューに是非お試し下さい

 

＜新商品概要＞

たっぷり果実の

ドラゴンフルーツソース

 

＜使用イメージ＞

話題のピタヤボウルはじめ、ドリンクやデザー

 

   

  

 

ニュースリリース

たっぷり果実

株式会社（本社：東京都江東

～トロピカルミックス～

果実のドラゴンフルーツソース～トロピカルミックス～

トッピングするだけで、ドリンクやスイーツにフレッシュな果実の食感と美味しさをプラスオンできる

いる、たっぷり果実の

仲間入りいたしました！

ビビットな色合いが特徴のレッドドラゴンフルーツの果肉

ンフルーツの果汁をプラスし、夏にぴったりのトロピカルな味わいに仕上げました。

果実そのもののフレッシュな美味しさが生きています。

つやのある見た目と鮮やかな彩りは

に仕上げます。解凍・水切り

や、付加価値のある新メニューに是非お試し下さい

商品概要＞ 

商品名 

たっぷり果実の

ドラゴンフルーツソース

使用イメージ＞ 

話題のピタヤボウルはじめ、ドリンクやデザー

      

ニュースリリース 

たっぷり果実のドラゴンフルーツ

本社：東京都江東

～トロピカルミックス～」を 2018

ドラゴンフルーツソース～トロピカルミックス～

トッピングするだけで、ドリンクやスイーツにフレッシュな果実の食感と美味しさをプラスオンできる

る、たっぷり果実のフルーツソース

ました！ 

ビビットな色合いが特徴のレッドドラゴンフルーツの果肉

ンフルーツの果汁をプラスし、夏にぴったりのトロピカルな味わいに仕上げました。

果実そのもののフレッシュな美味しさが生きています。

つやのある見た目と鮮やかな彩りは

・水切り不要、開封してそのままお使いいただける

や、付加価値のある新メニューに是非お試し下さい

たっぷり果実の 

ドラゴンフルーツソース 

   

話題のピタヤボウルはじめ、ドリンクやデザー

◇◆◇

ソントンホールディングス株式会社

Email：pr@sonton

〒135

定番スイーツを贅沢に！

ドラゴンフルーツ

本社：東京都江東区、社長：結城浩文

2018 年 4 月 2 日

ドラゴンフルーツソース～トロピカルミックス～

トッピングするだけで、ドリンクやスイーツにフレッシュな果実の食感と美味しさをプラスオンできる

フルーツソースシリーズ

ビビットな色合いが特徴のレッドドラゴンフルーツの果肉

ンフルーツの果汁をプラスし、夏にぴったりのトロピカルな味わいに仕上げました。

果実そのもののフレッシュな美味しさが生きています。

つやのある見た目と鮮やかな彩りはメニューにシズル感＆華やか

開封してそのままお使いいただける

や、付加価値のある新メニューに是非お試し下さい

荷姿

ｱﾙﾐｽﾀﾝﾃﾞｨﾝｸﾞﾊﾟｳﾁ

500g×6 

   

話題のピタヤボウルはじめ、ドリンクやデザート

◇◆◇ リリースに関するお問合せ

ソントンホールディングス株式会社

ＴＥＬ：03-6386

pr@sonton-hd.com

135-0016 東京都

定番スイーツを贅沢に！

ドラゴンフルーツソース

区、社長：結城浩文、以下ソントン

日（月）より全国

ドラゴンフルーツソース～トロピカルミックス～

トッピングするだけで、ドリンクやスイーツにフレッシュな果実の食感と美味しさをプラスオンできる

シリーズに話題のスーパーフード「ドラゴンフルーツ」

ビビットな色合いが特徴のレッドドラゴンフルーツの果肉を 80

ンフルーツの果汁をプラスし、夏にぴったりのトロピカルな味わいに仕上げました。

果実そのもののフレッシュな美味しさが生きています。

メニューにシズル感＆華やか

開封してそのままお使いいただける

や、付加価値のある新メニューに是非お試し下さい。 

荷姿 

ｱﾙﾐｽﾀﾝﾃﾞｨﾝｸﾞﾊﾟｳﾁ 

ト（アイスや

リリースに関するお問合せ

ソントンホールディングス株式会社

6386-7821/ＦＡＸ：

hd.com ＵＲＬ：http://www.sonton.co.jp/

東京都江東区東陽

 

定番スイーツを贅沢に！ 

ソース～トロピカルミックス～

、以下ソントン）は

全国発売いたします。

ドラゴンフルーツソース～トロピカルミックス～」の特長 

トッピングするだけで、ドリンクやスイーツにフレッシュな果実の食感と美味しさをプラスオンできる

に話題のスーパーフード「ドラゴンフルーツ」

80％（仕込み時）贅沢に使用しました。更にパッショ

ンフルーツの果汁をプラスし、夏にぴったりのトロピカルな味わいに仕上げました。

果実そのもののフレッシュな美味しさが生きています。 

メニューにシズル感＆華やかさを演出し

開封してそのままお使いいただけるので、既存メニューのバリエーション

賞味期限

製造後

(未開封、冷蔵

 

やかき氷やパンケーキ）

リリースに関するお問合せ ◇◆◇

ソントンホールディングス株式会社 マーケティング部

ＦＡＸ：03-5635-1724

http://www.sonton.co.jp/

江東区東陽 6-3-2 ｲｰｽﾄ 21

 

～トロピカルミックス～

は、「たっぷり果実の

発売いたします。 

 

トッピングするだけで、ドリンクやスイーツにフレッシュな果実の食感と美味しさをプラスオンできる

に話題のスーパーフード「ドラゴンフルーツ」

（仕込み時）贅沢に使用しました。更にパッショ

ンフルーツの果汁をプラスし、夏にぴったりのトロピカルな味わいに仕上げました。加熱温度を極力抑えた製法

を演出し、思わず写真を撮り

ので、既存メニューのバリエーション

賞味期限・保存方法

製造後 180 日 

未開封、冷蔵(0～10℃)

  

かき氷やパンケーキ）のトッピングに！

◇◆◇ 

マーケティング部 

1724 

http://www.sonton.co.jp/ 

21 ﾀﾜｰ 

2018

ソントン

～トロピカルミックス～」 新発売

「たっぷり果実のドラゴンフルーツ

トッピングするだけで、ドリンクやスイーツにフレッシュな果実の食感と美味しさをプラスオンできる

に話題のスーパーフード「ドラゴンフルーツ」

（仕込み時）贅沢に使用しました。更にパッショ

加熱温度を極力抑えた製法

、思わず写真を撮り

ので、既存メニューのバリエーション

・保存方法 

 

)保存） 
トッピング

のトッピングに！

2018 年 3 月 20 日

ソントン株式会社

新発売 

ドラゴンフルーツ

トッピングするだけで、ドリンクやスイーツにフレッシュな果実の食感と美味しさをプラスオンできることでご好評

に話題のスーパーフード「ドラゴンフルーツ」を使用した

（仕込み時）贅沢に使用しました。更にパッショ

加熱温度を極力抑えた製法

、思わず写真を撮りたくなる一品

ので、既存メニューのバリエーション展開

用途 

トッピング 

   

のトッピングに！ 

 

 

日 

株式会社 

 

ドラゴンフルーツ

ことでご好評

を使用した

（仕込み時）贅沢に使用しました。更にパッショ

加熱温度を極力抑えた製法

たくなる一品

展開

    


