
 

2019年 3月 27日 

ソントン株式会社 

 

ソントン業務用新商品発売のお知らせ 

マッサマンカレーをはじめ、 

夏を彩る見逃せない商品がぞくぞく登場！ 
 

ソントン株式会社（本社：東京都江東区、社長：結城浩文）は、4月より「パッション&オレンジクリーム」、 

「魅惑のタイ風マッサマンカレー」、「生乳たっぷりプリンクリーム C」を全国のベーカリー様向けに発売致します。 

 

「パッション&オレンジクリーム」は、夏を彩る新しいフルーツバラエティーとしてご提案！パッションフルーツ

のフルーティーな香りと酸味に、オレンジの爽やかさを加えた固形入りフルーツクリームです。 

また、「魅惑のタイ風マッサマンカレー」は複数のスパイスやナンプラーを効かせ本格的な味わいに仕上げた

タイ風カレーフィリングです。こちらもカレーパンのバラエティーとしておススメです。 

その他、弊社生乳を使用した生乳シリーズの新しいラインナップとして「生乳たっぷりプリンクリームＣ」も発売

致します。 

 

今後弊社ダイレクトメールに登録していただいているベーカリー様には、商品情報やレシピを掲載したパンフ

レット、その他お役立ち情報をお送りします。 

 

※ダイレクトメールの登録は随時承っております。 

 

 

 

   

 

 

 

 

 

 

 

ニュースリリース 

パッション&オレンジクリーム使用 魅惑のタイ風マッサマンカレー使用 生乳たっぷりプリンクリームＣ使用 



＜商品概要＞ 

商品名 商品特徴 荷姿 賞味期限 用途 

４

月

発

売 

パッション& 

オレンジクリーム 

パッションフルーツのフルーティーな香りと酸

味に、オレンジの爽やかさを加えた固形入りフ

ルーツクリームです。 

ピロー包装 

１kg×6 

60日 

(未開封、30℃

以下保存） 

サンド・ 

包み込み・ 

トッピング焼成・ 

コロネ 

魅惑のタイ風 

マッサマンカレー 

複数のスパイスやナンプラーを効かせた本格

的な味わいと、マイルドなココナッツミルクの風

味がクセになるタイ風マッサマンカレーフィリン

グです。 

平パウチ包装 

１kg×5 

90日 

(未開封、30℃

以下保存） 

包み込み 

生乳たっぷり 

プリンクリームＣ 

ほんのりビターなカラメルの風味と、生乳のコ

クがたっぷり詰まったプリン風味のクリームで

す。素材本来の味わいとなめらかな食感が特

徴です。 

剣先ピロー包装 

１kg×6 

60日 

(未開封、冷蔵

(0～10℃)保

存） 

サンド・ 

包み込み 

＊弊社ホームページ（http://www.sonton.co.jp/pro/）にて、詳細レシピを掲載しています。 

＜パンフレット＞ 

パッション&オレンジクリーム                魅惑のタイ風マッサマンカレー 

  

生乳たっぷりプリンクリームＣ 

 

 

ソントン株式会社ホームページＵＲＬ：http://www.sonton.co.jp/ 


