
たっぷり果実のふじりんごソース
国産ふじりんごの果肉を55％贅沢に使用。

たっぷり果実のストロベリーソース
ストロベリーの果肉を80％使用。

たっぷり果実のミックスベリーソース
いちご・ブルーベリー・ミックスベリーの果肉を合わせて60％使用。

チャームジュレパッションフルーツ
パッションフルーツの果汁を使用した鮮やかな色合いの口栓付きトッピング用ジュレ。

(荷姿500g×6pc アルミスタンディングパウチ冷蔵180日) (荷姿300g×12pc冷蔵180日)

ドルチェカフェカスタード
(荷姿500g×6pc 剣先ピロー包装 冷蔵120日)

そのまま使える便利な卵のコクを生かした本格カスタード

ドルチェカフェ宇治抹茶・加賀棒ほうじ茶クリーム
(荷姿300g×12pc ピロー包装 冷蔵120日)

お茶の上品な旨みを感じられる味わい深いクリーム

頑張った自分に買いたくなる！
ご褒美チョコメニュー

♡フルーツソースで華やかチョコ♡
♡ほっとひと息おうちカフェのテイクアウトチョコ♡
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フルーツソースで
華やかチョコメニュー

濃厚なチョコクリームと、甘酸っぱいミックスベリー
ソースが相性ぴったりのフレンチトーストです。
3種類のベリーの果肉が入ったソースです。

・たっぷり果実のミックスベリーソース
・チョコクリーム
・フレンチトースト
・チョコアイス
・ココアパウダー
・ハート形チョコ

チョコクリームたっぷりの
ミックスベリーのフレンチトースト

カカオニブトッピングで
香り&高級感UP

果肉たっぷりのストロベリーソースに、フレッシュな
酸味とフルーティーな風味が特徴のルビーチョコを
合わせました。チョコ味のポップコーンが良い
アクセントになっています。

・たっぷり果実のストロベリーソース
・ワッフル
・チョコアイス ・ルビーチョコチップ
・ホイップ ・チョコ味ポップコーン
・巻きチョコ ・ココアパウダー
・セルフィーユ

ストロベリーとルビーチョコの
ショコラワッフル

ストロベリーホイップの
サンドも美味しい

＜果肉入りストロベリーホイップの材料＞
・たっぷり果実のストロベリーソース
・生クリーム
・砂糖
・グレナデンシロップ
・レモン果汁
ストロベリーホイップ…生クリームに対して
半量のたっぷり果実のストロベリーソース、砂糖、
グレナデンシロップ、レモン果汁を加え混合する。
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ほっとひと息
テイクアウトチョコメニュー

口どけなめらかなカスタードに、チョコホイップや
板チョコをプラス！みんなが大好きな味わいです。
チョコアイスや、生チョコ、ブラウニーなどの
追加トッピングもおススメです。

・ドルチェカフェカスタード
・チョコホイップ
・砕いた板チョコ
・チョコレートソース
・ココアパウダー

これぞ王道！チョコづくしクレープ

甘酸っぱい果肉入りのストロベリーソースを
最初から最後まで味わえるように、
カップ底とトップに贅沢にトッピング！

・たっぷり果実のストロベリーソース
・チョコレートソース(ドリンクカップ内側)
・チョコスムージー

(チョコドリンク、バニラアイス、氷)
・チョコホイップ
・ハート形チョコ
・ローズマリー

いちごのショコラスムージー

カカオ香るチョコスムージーに、爽やかな酸味のある
パッションフルーツ味のジュレを加えました。
トロピカル感のある味わいのさっぱりとした美味しさを
お楽しみ頂けます。

・チャームジュレパッションフルーツ
・チョコレートソース(ドリンクカップ内側)
・チョコスムージー(チョコドリンク、バニラアイス、氷)
・チョコホイップ
・パールチョコ
・ローズマリー

パッション&ショコラスムージー

ラズベリー、ピスタチオの
スペシャルトッピングで彩りをプラス！

フレッシュな味わいで
疲れた体を癒します！

チョコ
づくし



おうちでカフェ気分♪
テイクアウトチョコメニュー

カップにトッピングした、運びやすく食べやすい
フレンチトーストです。チョコホイップや
チョコソースに、フルーツソースを加えることで
パフェのようなリッチな味わいに！

・たっぷり果実のふじりんごソース
・フレンチトースト
・チョコホイップ
・キャラメルソースorチョコソース
・お好みでシナモン

テイクアウト用フレンチトースト

たっぷり果実の
ミックスベリーソース

たっぷり果実の
ストロベリーソース

卵のコクたっぷりのカスタードとチョコを合わせた
クッキーシューです。お皿に盛り付ければ、
カフェ気分を味わうことができます。

・チャームジュレパッションフルーツ
・焼成済クッキーシュー
・チョコホイップ
・巻きチョコ
・ココアパウダー
・チョコソース

幸せ届けるシュークリーム

・ドルチェカフェカスタード
・ホイップ
・ハート型チョコ
・ストロベリーパウダー

加賀棒ほうじ茶クリームと宇治抹茶クリームを
それぞれホワイトチョコ、パールチョコと合わせ、
ほっこり優しい味わいに仕上げました。

・ドルチェカフェ加賀棒ほうじ茶クリーム
・クロワッサン ・ホイップ
・ホワイトチョコ ・アーモンドスライス ・粉糖

・ドルチェカフェ宇治抹茶クリーム
・塩パン ・ホイップ
・パールチョコ ・ココアパウダー

ほっこりティーショコラサンド

ドルチェカフェ
加賀棒ほうじ茶クリーム

ドルチェカフェ
宇治抹茶クリーム


