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Q:2020年のお花見に行った？

お花見に行かなかった人

19％増

2020年2019年

老若男女問わず
やっぱり1位！！

2021年もお花見を
自粛する人が
多くなるかも・・・

「当社調べ（2019年）」

「ウェザーニューズ調べ（2020年）」



お家でイベントを楽しむ人が増えている！？

外出が制限される中、イベントを自粛するのではなく、
お家で楽しむ人が増えています。
さらに、お花見のお供はスイーツという人も多い！

「冒険者プラコレ調べ（2020年）」

ハロウィンを楽しむ人の割合は例年と変わらず、
お家でイベントを楽しむ人が約10％増

2020年のハロウィンは何をする予定？2019年のハロウィンは何をした？

【参考】



たっぷり果実のふじりんごソース
国産ふじりんごの果肉を55％贅沢に使用。

たっぷり果実のストロベリーソース
ストロベリーの果肉を80％使用。

よくばり素材のずんだソース
北海道十勝産枝豆を31％使用。

チャームジュレパッションフルーツ
パッションフルーツの果汁を使用した鮮やかな色合いの口栓付きトッピング用ジュレ。

ドルチェカフェカスタード
(荷姿500g×6pc 剣先ピロー包装 冷蔵120日)

そのまま使える便利な卵のコクを生かした本格カスタード

ドルチェカフェ宇治抹茶・加賀棒ほうじ茶クリーム
(荷姿300g×12pc ピロー包装 冷蔵120日)

お茶の上品な旨みを感じられる味わい深いクリーム

(荷姿500g×6pc アルミスタンディングパウチ 冷蔵180日)(荷姿300g×12pc冷蔵180日)

ご紹介商品
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ふわふわの抹茶シフォンケーキに、ピンク色のかわいい
いちごホイップ、果肉入りのストロベリーソースを
たっぷりトッピングしました。

・たっぷり果実のストロベリーソース
・いちごホイップ
※たっぷり果実のストロベリーソース10g、生クリーム

25ml、砂糖2g、グレナデンシロップ2mlを混合する。
・抹茶シフォン
・いちご
・粉糖
・ミント

いちごと抹茶のシフォンケーキ

果肉がたっぷり80%配合されたストロベリーソースを
あんみつに加えることで、きゅんと甘酸っぱい
春らしい和のデザ―トになります。

・たっぷり果実のストロベリーソース
・寒天
・くろみつ(別添)
・バニラアイス
・つぶあん
・いちご

春限定！苺のあんみつ

テイクアウトは、
容器の工夫で注目度UP！

いちご

桜餅トッピングで春らしさUP

カステラを加えて、テイクアウトも
可能なカップデザートに変身！



ほうじ茶

卵のコクたっぷりのドルチェカフェカスタードを
塗布したパンケーキでフルーツと生クリームを
サンドしました。コク深い味わいに仕上がります。

・ドルチェカフェカスタード
・パンケーキ
・ホイップ
・フルーツ(キウイ、いちご、
バナナ&チャームジュレパッションフルーツ)

パンケーキのフルーツサンド

抹茶

ほっこりした味わいのほうじ茶と抹茶のラテです。
牛乳はもちろん、アーモンドミルクや豆乳と合わせた
ちょっぴり大人な味わいの組み合わせです。

・ドルチェカフェ宇治抹茶クリーム
・ドルチェカフェ加賀棒ほうじ茶クリーム
・アーモンドミルク(加糖)
・豆乳(加糖)
・フィアンティーヌ
・くろみつ※抹茶用
・ココアパウダー※ほうじ茶用

加賀棒ほうじ茶アーモンドラテ
宇治抹茶の豆乳ラテ

もちもちふんわりのこっぺぱんに、抹茶とほうじ茶の
クリームを使い、和のスイーツに仕立てました。
とろっとした口どけの良いクリームが、
パン生地と良く合います。
お花見気分を楽しめること間違いなし！

・ドルチェカフェ宇治抹茶クリーム
・つぶあん ・ホイップ ・いちご

・ドルチェカフェ加賀棒ほうじ茶クリーム
・ホイップ ・ミニおはぎ
・桜型チョコ(まほろば社製)

お花見こっぺ 抹茶&ほうじ茶

たっぷりトッピングしても美味しい、
口どけの良さが特徴のカスタードです。

抹茶

ほうじ茶

抹茶

ほうじ茶

チャームジュレ
パッションフルーツ



ほうじ茶

りんご

ずんだ
北海道十勝産の枝豆を使用したずんだソースで
まろやかな甘みとずんだの食感をお楽しみいただけます。
よくばり素材のずんだソースを豆乳でのばし、
ほっこりする味わいのぜんざい風デザートにアレンジ！

・よくばり素材のずんだソース
・豆乳
・白玉
・いちご

ずんだぜんざい

りんごと柚子の風味が良く合う、果肉感たっぷりの
ドリンクです。
バニラアイスなどの追加トッピングもおすすめです。

・たっぷり果実のふじりんごソース
・ゆずジャム
・炭酸(無糖)
・りんごスライス
・ミント

柚子とりんごのスカッシュ

抹茶のほろ苦さと
りんごの甘さがぴったり！
甘さ控えめのさっぱりとした
味わいのドリンクです。

・たっぷり果実のふじりんご
ソース

・抹茶粉末＋水
・りんご

アップル
グリーンティー

ふじりんご果肉の食感が楽しめる
色のコントラストが可愛らしい
ドリンクです。

・たっぷり果実のふじりんごソース
・チェリーブロッサム(モナン社製)
・炭酸(無糖)

桜の林檎ソーダ

かき氷や、ミルク系のプリン、
スムージーなどへの
トッピングも良く合います


