
 

2022年 9月 30日 

ソントン株式会社 

ソントン業務用 リニューアル発売のお知らせ 

サクサク食感が楽しめるキャラメル味のパン用フィリングを発売 

 

ソントン株式会社（本社：東京都江東区、社長：結城浩文）は、2022年 10月 1日(土)より 

「ポシェットクリスピーキャラメルフレーク」(旧ポシェットキャラメルフレークＳＴ)を全国の 

ベーカリー様向けにリニューアル発売いたします。 

 

■キャラメル味のトレンド サクサク食感 

昨今、キャラメル専門店が続々オープンしており、行列が絶えず出来ていたり、店舗拡大しているなどキャラメ

ル味が注目されています。 

当社が行っている「秋に食べたい菓子パンの味」（※1）調査を 2017・2019・2021年と時系列で追うと、キャラメ

ルは常に上位に位置しており、キャラメル味のパンへの消費者ニーズが伺えます。 

また「キャラメル味のパンやスイーツと組み合わせて美味しそうと感じる食感」について調査（※2）したところ 

「サクサク・ザクザク」の組み合わせが第 1位となりました。市販品においても、シリアル・クッキー・ナッツなど 

歯触りの良い食感を組み合わせた商品が多く発売されています。 

ポシェットキャラメルフレークＳＴの特徴であるサクサク食感はそのままにキャラメル専門店の味わい傾向を踏

まえ、乳のコク・ほろ苦さ・塩のこだわりをキーワードに味わいを見直しリニューアル発売いたします。 

(※1) インターネットによる消費者調査  (2021年 n=440、2019年 n=443、2017年 n=448) 

(※2) インターネットによる消費者調査  (2022年実施 n=674) 

 

■商品特徴 

乳のコクと甘くほろ苦さのあるキャラメル味に、コーンフレークの香ばしさを加えたサクサク食感が楽しい     

クリームです。フランスロレーヌ地方産岩塩をアクセントにすっきりとした後味に仕上げました。 

 

 

当社ダイレクトメール会員に登録していただいているベーカリー様には、商品情報やレシピを掲載したパンフレッ

ト、その他お役立ち情報をお送りいたします。 ※ダイレクトメールの会員登録は随時受付中。 

 

ニュースリリース 

【ご提案レシピ】 

左：クランベリーやチョコチップを練り込んだ 

ヴィエノワにポシェットクリスピーキャラメル 

フレークをサンド。 

右：シナモンを巻き込んだペストリーにポシェット 

クリスピーキャラメルフレークを入れて焼成。 



 

 

＜商品概要＞ 

発売日 商品名 荷姿 賞味期限 用途 

10月 1日 
ポシェットクリスピー

キャラメルフレーク 
800g×4／絞り袋 

製造後 180日 
（未開封、室温保存） 
※4～10月は 25℃以下 

サンド、 

トッピング焼成 

 

 

＜パンフレット＞ 

ポシェットクリスピーキャラメルフレーク 

 

     

 

 

私たちソントングループは人と技術の力で世界の人々の健康と豊かな食文化の発展に貢献します 

問い合わせフォームＵＲＬ：https://www.sonton.co.jp/_procontact/ 

商品購入・サンプルご希望の方：ご利用いただいている販売代理店様までお問い合わせください。 

https://www.sonton.co.jp/_procontact/

