
 

2023年 3月 1日 

ソントン株式会社 

ソントン業務用 新商品発売のお知らせ 

色鮮やかで果肉食感を楽しめるクランベリークリームを発売 

 

ソントン株式会社（本社：東京都江東区、社長：結城浩文）は、2023 年 3 月 1 日(水)より

「果肉入りクランベリークリーム」を全国のベーカリー様向けに発売いたします。 

 

■パンと相性が良いクランベリーを使用したフルーツクリーム 

当社では毎月ベーカリーの新商品調査(※)を実施し、味わい素材別に商品数を分析しております。クランベリ

ーを使用したパンはフルーツ類の中でも多く発売されていることから、定番性がありながら、ドライフルーツに偏

りがちなラインナップに、新しさのある果肉入りクリームを開発いたしました。 

今回発売する「果肉入りクランベリークリーム」はみずみずしい果肉入りのクリームの為、菓子パンに合わせ

たり、そのままサンドやトッピング焼成をするなど、様々なレシピにご使用いただくことが可能です。また鮮やかな

色みで商品に彩りを与え、クランベリーの新しい魅力を楽しめる商品となっております。 

（※）関東圏のオーブンフレッシュベーカリー15店舗を対象とした調査（2021年 4月～2022年 3月） 

 

■商品特徴 

クランベリーの果肉に、クリームチーズでコクを出した甘酸っぱい味わいのフルーツクリーム。ジューシーな 

食感と鮮やかな彩りをプラスできます。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

弊社ダイレクトメール会員に登録していただいているベーカリー様には、商品情報やレシピを掲載したパンフレッ

ト、その他お役立ち情報をお送りいたします。 ※ダイレクトメールの会員登録は随時受付中。 

 

＜商品概要＞ 

発売日 商品名 荷姿 賞味期限 用途 

3月 1日 
果肉入りクランベリー

クリーム 
1㎏×6／ピロー包装 

製造後 75日 

（未開封、30℃以下保存） 

生食、包み込み、 

トッピング焼成 

ニュースリリース 

【ご提案レシピ】上から時計回り 

１：筒状に焼き上げたパイにホイップを混合したクリームを

注入。イタリアのカンノーリをイメージ。 

２：ココアマカロン生地を合わせたさっくり食感のパンに、 

  クリームをサンド。ココアのほろ苦さとクランベリーの

酸味がマッチし、色合いも美しい一品。 

３：デニッシュ生地にクリームを絞って焼き上げ、チーズ 

ホイップで仕上げた爽やかな味わい。 



＜パンフレット＞ 

果肉入りクランベリークリーム 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

私たちソントングループは人と技術の力で世界の人々の健康と豊かな食文化の発展に貢献します 

問い合わせフォームＵＲＬ：https://www.sonton.co.jp/_procontact/ 

商品購入・サンプルご希望の方：ご利用いただいている販売代理店様までお問い合わせください。 

https://www.sonton.co.jp/_procontact/

