
 

2023年 8月 1日 

ソントン株式会社 

ソントン業務用 新商品発売のお知らせ 

果肉感を味わえるフレッシュなオレンジソースを発売！ 

 

ソントン株式会社（本社：東京都江東区、社長：石川紳一郎）は、2023 年 8 月 1 日(火)より

「たっぷり果実のオレンジソース」を全国発売いたします。 

 

■「たっぷり果実シリーズ」に新アイテムの「オレンジ」が登場 

2017年から発売を開始した「たっぷり果実シリーズ」は、フルーツ本来のフレッシュな味わいと贅沢な果肉感を

楽しめるフルーツソースシリーズです。「生フルーツは扱いづらく、旬じゃないと美味しくない。」「冷凍フルーツは

解凍に手間がかかるし、解凍後の品質劣化が著しい。」などといったお客様のお悩みを解決すべく、当シリーズ

は開封後すぐにご使用いただける冷蔵品です。最低限の加工を施し、生フルーツや冷凍フルーツと比較し、開

封後も安定した品質でご使用いただけるため、ロスの軽減にもつながります。また季節に左右されず、年間を通

して安定した味わいをお楽しみいただけます。 

現在は、「ストロベリー」、「マンゴー」、「ふじりんご」、「ドラゴンフルーツ」、「ミックスベリー」、「白桃」の 6種類

を展開しており、今回「オレンジ」が追加となります。 

 

■フレッシュな味わいだからこそ実現できる！スイーツ系から惣菜系まで使える汎用性 

ネーブルオレンジ果肉・バレンシアオレンジ果汁を合わせて約 63％ （仕込み時） 贅沢に使用し、オレンジの

ジューシーな食感と、フレッシュで酸味のある味わいを楽しめるソースです。 

デザートやドリンク、肉料理、カルパッチョ、サラダなど、幅広いメニューにご使用いただけます。 

 
 

 

弊社ダイレクトメール会員に登録いただいているお客様には、商品情報やレシピを掲載したパンフレット、 

その他お役立ち情報をお送りいたします。 ※ダイレクトメールの会員登録は随時受付中。 

 

ニュースリリース 

【おすすめメニュー】 

１：ロゼワインにオレンジソースを合わせた、夏に

ぴったりのサングリア。 

２：チョコケーキにトッピングして華やかなデザー

トに。 

３：ポークソテーにトッピング。醤油ベースのソー

スとも相性抜群。 

４：白ワインビネガーとオリーブオイルと合わせ

て、爽やかなカルパッチョに。 

４：白ワインビネガーとオリーブオイルと合わせ

て、爽やかなカルパッチョに。 
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＜商品概要＞ 

発売日 商品名 荷姿 賞味期限 用途 

8月 1日 
たっぷり果実の 

オレンジソース 

500g×6／ 

スタンディングパウチ 

製造後 180日 

（未開封、冷蔵(0～10℃以下)保存） 
トッピング 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

＜パンフレット＞ 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

私たちソントングループは人と技術の力で世界の人々の健康と豊かな食文化の発展に貢献します 

問い合わせフォームＵＲＬ：https://www.sonton.co.jp/_procontact/ 

商品購入・サンプルご希望の方：ご利用いただいている販売代理店様までお問い合わせください。 

https://www.sonton.co.jp/_procontact/

