
Point 1

北海道十勝産小豆を使用

Point 2

小豆の粒食感で
ドリンクにもおすすめ

Point 3

そのままかき氷のトッピングに
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TOKACHI TSUBU-AN SAUCE

万能に使えるつぶあんソース

北海道十勝産小豆北海道十勝産北海道十勝産小豆北海道十勝産北海道十勝産北海道十勝産小豆

●北海道十勝産小豆を使用し、 小豆本来の風味を

　 生かした味わいに仕上げました。

●小豆の粒との一体感にこだわったソースです。

●ふっくら炊き上げたつぶあんの美味しさと、

   存在感のある小豆の粒食感を楽しめます。

●使い切りでご使用いただける小包装 300ｇ荷姿。

●商品名

●品名

●荷姿

●賞味期限

●保存方法

●使用上の注意

： 十勝つぶあんソース

： つぶあんソース

： 300g×１２（ピロー包装）

： 製造後１８０日（未開封）

： 冷蔵（０～１０℃）保存

： 開封後は冷蔵庫（10℃以下）に入れ、

お早めにご使用ください。お早めにご使用ください。



荷姿：300g×12（ピロー包装）
賞味期限：製造後180日
保存方法：冷蔵(0～10℃)

新商品 十勝つぶあんソース

つやっとした質感でデザートのトッピングに最適です。

適度な甘みがあり、ふっくら粒食感が際立つドリンクにもおすすめです。

果実や野菜がたっぷり入った
チェーにトッピング

十勝小豆カフェラテ
・十勝つぶあんソース…30g
・氷…140g
・牛乳…110g
・エスプレッソ…20g
順にグラスに入れる。

十勝小豆とマンゴーのココナッツミルク
・たっぷり果実のマンゴーソース…25g
・氷…120g
・ココナッツミルク…120g
・ホイップ…12g
・十勝つぶあんソース…30g
順にグラスに入れ、ホイップと十勝つぶあんソースをトッピング。

十勝小豆の抹茶ラテ
・十勝つぶあんソース…30g
・牛乳…120g
・ガムシロップ…8g
・水…30g
・抹茶…2g
・氷…130g
牛乳120gとガムシロップ8gを混ぜる。…(A)
抹茶2gに水30gを少しずつ加えて混ぜる。…(B)
グラスに十勝つぶあんソース、氷、(A)、(B)を
順にゆっくり注ぐ。

「よくばり素材のずんだソース」
との組み合わせがおすすめ！

かき氷の定番！
小豆ミルクや宇治金時に 和素材を合わせたパフェに

「たっぷり果実のマンゴーソース」
との組み合わせがおすすめ！
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