
 

2025年 9月 1日 

ソントン食品株式会社 

ソントン業務用 新商品発売のお知らせ 

フランス料理「ドフィノワ」をイメージしたポテトグラタンフィリングを発売 
 

ソントン食品株式会社（本社：東京都江東区、社長：石川紳一郎）は、2025 年 9 月 1 日(月)

より「北海道ポテトグラタン ドフィノワ風」を全国のベーカリー様向けに発売いたします。 

 

■秋冬に求められるグラタンパン 

当社が行った惣菜パンに関する消費者調査（※1）によると、「グラタンパン・ホワイトソースのパン」は秋・冬とも

に一番食べたい味わいという結果が出ており、過去同様の調査においてもグラタンパンは常に上位にランクイン

しています。またパン屋さんで食べたいグラタンパンの種類について調査（※2）したところ、「ポテトグラタン」が上

位となりました。そのニーズに応えるべく、ポテトグラタンフィリングの開発に至りました。 

■グラタンのルーツ フランス料理「ドフィノワ」 

ドフィノワは薄切りのじゃがいも・生クリーム・牛乳を使い、にんにくとナツメグの風味を効かせたフランス郷土

料理で、グラタンのルーツとも言われています。にんにくが効いたホワイトソースの料理が近年外食メニューで話

題となっている背景から、ポテトグラタンの中でもドフィノワ風の味に着目いたしました。 

北海道産のじゃがいもが持つ優しい甘さとクリーミーな食感に、牛乳・生クリーム・エメンタールチーズパウダ

ー・にんにく・ナツメグを合わせてドフィノワ風のポテトグラタンフィリングに仕上げました。 

シンプルなグラタンパンはもちろん、野菜や肉類とも相性良く様々なレシピにご使用いただけます。北海道フェ

アやフランスフェアなどにもおすすめのフィリングです。 

(※1) インターネットによる消費者調査(2023年 10月 n=440 / 2023年 12月 n=475）当社調べ 

(※2) インターネットによる消費者調査(2025年 2月 n=974)当社調べ 

 

■商品特徴 

北海道産のじゃがいも・牛乳・生クリームを使用した、ポテトグラタンフィリング。バター・エメンタールチーズの

コクとにんにく・ナツメグがアクセント。 

 
 

当社ダイレクトメール会員に登録していただいているベーカリー様には、商品情報やレシピを掲載したパンフレッ

ト、その他お役立ち情報をお送りいたします。 

 ※ダイレクトメールの会員登録は随時受付中。 

ニュースリリース 

【ご提案レシピ】 

手前：ポテトグラタンとベーコン・ローズマリーを合わせた上品な

クロワッサン。 

奥左：食パン生地にポテトグラタンとそら豆を包んだ、春先にもピ

ッタリの彩りグラタンパン。 

奥右：ポテトグラタンとアンチョビソースを合わせたお酒にも合う

タルティーヌ。 



＜商品概要＞ 

発売日 商品名 品名 荷姿 賞味期限 用途 

9/1  
北海道ポテトグラタン 

ドフィノワ風 

グラタン風 

フィリング 

1㎏×5／ 

平パウチ 

製造後 70日 

(未開封、冷蔵(0～10℃)保存） 

トッピング焼成、 

包み込み 

 

＜パンフレット＞ 

北海道ポテトグラタン ドフィノワ風 

  

 

 

 

 

 

私たちソントングループは人と技術の力で世界の人々の健康と豊かな食文化の発展に貢献します 

問い合わせフォームＵＲＬ：https://www.sonton.co.jp/_procontact/ 

商品購入・サンプルご希望の方：ご利用いただいている販売代理店様までお問い合わせください。 

https://www.sonton.co.jp/_procontact/

